CANDLELIGHT MENU

Boxaa Palffy sekt Brut (méthode champegnois traditionelle)
AerycrarimoHHas AOKKA C MAPHUHOBAHHBIM U KOITIEHBIM AOCOCEM
HA CAAQTE U3 POCTKOB U KOPHUAHAPA
Cymr 13 4eppH-TOMATOB C MOPOKEHBIM Oa3MAUKOBBIM YaeM U
OA3MAUKOBBIM MyCCOM
AafiMOBBIIT cOpOET ¢ YEPHOM CMOPOAMHOM U KaIIACH HUIPUCTOrO BUHA
TeAflubs CIIMHKA, JKapeHHas C AMMOHHOMN 3CCEHITUEI, TTOAAETCA
C BAHUABHBIM CAGAKHM IIEPLIEM H IIAOBOM M3 KPECC-CaAaTa
Merrrogek U3 XPyIIKOTO TECTa C KOKOCOBBIM MOPOKEHBIM,
KAYOHHKOM M MAHT'OBOH IIOAHBOI
Kode nan nckaArounte AbHBIN_Jait

Palffy sekt Brut Glas (méthode champegnois traditionelle)
Degustationsl6ffel mit mariniertem und gerauchertem Lachs
an einem Salat von Sprossen und Koriander
Cherry-Tomaten-Suppe mit gefrorenem Basilikumtee und Basilikumschaum
Limettensorbet mit Schwarzen Johannisbeeren und einem Tropfen Sekt
Gebratener Kalbsriicken mit Zitrusessenz serviert
mit Vanillepaprika und Kresse-Risotto
Murbeteigbeutel mit Kokos-Eis, Erdbeeren und Mango-Sauce
Kaffee oder ein Auswahl an exclusive Tee

1290,- Ku / CZK / 1 uea. /per person

TRITON Restaurant (1912)
RESERVATIONS: +420 221 081 218

Viclavské nimésti 26, 111 00 Prague 1, www.tritonrestaurant.cz info@tritonrestaurant.cz



