TRITON Restaurant (1912)

Menii des Heiligen Stephan (25. - 26.12.2011)

Glas Palffy Sekt Brut - méthode traditionelle
Marinierter Lachs mit Chicorée-Salat und Fenchelkompott
Kartoffelkreme mit gerduchertem Kaninchen und Kriuterol
Gebratene Putenbrust mit Mango und Minze gereicht
mit Kastanienfilllung und Vanillepaprika

Kokoskreme mit warmer Schokolade und Himbeergelee
Wahl - Tee oder Kaffee

A

MEHIO CB. CTE®AHA (25. -26.12.2011 r.)

Bboxaa Palffy Sekt Brut - méthode traditionelle
MapuHOBAHHBII AOCOCH C CAAATOM M3 IUKOPHUA U (PEHXEAEBEIM KOMIIOTOM
KaprodeApHBIII CyII-IIFOpe ¢ KOITYEHON KPOABYATUHOM U IIPAHBIM MaCAOM
[Tegenas rpyAka HHACHKH C MAHIO U MATOM, ITOAABa€Mas C KaIlITAHOBOM HAYHHKON U
BAHUABHBIM IIEPIIEM
KOKOCOBBIIT KpeM C TEIIABIM IIIOKOAQAOM H MAAMHOBBIM KECAE
Yait mo BEIOOPY UAH KOpe

890,- CZK / persone / 1 uea.

TRITON Restaurant (1912)
RESERVATION: 00420 221 081 230
Viclavské namésti 26, 110 00 Prague 1
fbm@adria.cz www.tritonrestaurant.cz



